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1. EMENTA
Conhecimento sobre a tecnologia de produção de bebidas fermentadas e destiladas.
Apresentação dos processos industriais de produção, englobando aspectos de
matéria-prima, preparo de mosto, fermentação alcoólica, destilação e maturação.
Determinação dos métodos físico-químicos de controle de qualidade de bebidas.
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3. APROVAÇÃO
Aprovada em 13 de março de 2020 pelo Colegiado do Programa de Pós-Graduação
em Biotecnologia (Ata da 1ª Reunião de 2020 do Colegiado do Programa de Pós-
Graduação em Biotecnologia da UFU), em 10 de julho de 2020 pelo Conselho do
Instituto de Biotecnologia (Ata da 6ª Reunião Extraordinária de 2020 do Conselho do
Instituto de Biotecnologia da UFU) e 09 de novembro de 2020 pelo Conselho de
Pesquisa e Pós-graduação (Resolução Nº15/2020, do Conselho de Pesquisa e Pós-
Graduação).
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Documento assinado eletronicamente por Diego Leoni Franco,
Coordenador(a), em 14/07/2025, às 14:39, conforme horário oficial de Brasília,
com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Robson José de Oliveira Junior,
Diretor(a), em 14/07/2025, às 20:07, conforme horário oficial de Brasília, com
fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código
verificador 6498722 e o código CRC 9372427C.

Referência: Processo nº 23117.019811/2020-24 SEI nº 6498722
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